
Nous sommes spécialisés dans le petites assiettes d’inspiration cambodgienne.  
La meilleure approche à notre menu est de partager - c’est notre façon de rassembler les gens.

We specialise in small Cambodian plates.  
The best way to experience our menu is to share - it’s our way of bringing people together. 

POULET FRIT ÉPICÉ | SPICY FRIED CHICKEN  |  12   
Pâte de crevette, sauce aux huîtres, feuille de lime makrut, ail

Shrimp paste, oyster sauce, makrut lime leaf, garlic

NATAING  |  16    
Trempette de porc, cari, pâte de crevette, lait de coco, arachides, croustilles de crevettes, poudre de lime makrut

Pork dip, curry, shrimp paste, coconut milk, peanuts, shrimp chips, makrut lime dust

OS À MOELLE STYLE PHNOM PENH | PHNOM PENH STYLE BONE MARROW  |  26
Sauce Hoisin, ail frit, oignon mariné, bouillon d’os, cha kway 
Hoisin sauce, fried onion, pickled onion, bone broth, cha kway

CEVICHE DE CREVETTES AU WASABI | WASABI SHRIMP CEVICHE  |  18  
Crevette Argentine, vinaigrette de lime, sauce poisson et wasabi, boucles d’échalotes,  

radis, échalote frite | Argentina shrimp, lime, fish sauce and wasabi dressing,  
spring onion curls, radish, fried shallot

SALADE DE PAPAYE FRITE | FRIED PAPAYA SALAD  |  16   
Papaye frite, papaye fraiche, carotte, haricot long, tomate cerise, lime, sauce de poisson, crevette séchée, arachide 

Fried papaya, fresh papaya, carrot, long bean, cherry tomato, lime, fish sauce, dried shrimp, peanut

NHOAM DE POMELO | POMELO NHOAM  |  18
Truite fumée & séchée, menthe, Rau ram, citronnelle, échalote française, sauce poisson, lime, krill frit

Smoked trout jerky, mint, Rau ram, lemongrass, shallot, fish sauce, lime, fried krill

NHOAM D’AUBERGINE | EGGPLANT NHOAM  |  16  
Menthe, basilic Thaï, culantro, poudre de riz rôtie, vinaigrette de lime et sauce poisson, piment seché 

Mint, Thai basil, culantro, toasted rice powder, lime and fish sauce vinaigrette, dried chili

NHOAM DE CHAMPIGNONS | MUSHROOM NHOAM  |  18   
Pleurotes locaux, menthe, basilic Thaï, culantro, poudre de riz rôtie, échalote frite, piment séché 

Local oyster mushroom, mint, Thai basil, culantro, toasted rice powder, fried shallot, dried chili

RAGOÛT DE CARI & KABOCHA | KABOCHA CURRY RAGOÛT  |  20    
Porc, courge Kabocha, aubergine Thaï, haricot long, pâte de cari, sucre de palme, 

lait de coco, pain (contient gluten) | Pork, Kabocha squash, Thai eggplant, long bean, 
curry paste, palm sugar, coconut milk, bread (contains gluten)



À noter que notre menu / inventaire peut changer rapidement. 
Veuillez nous informer de vos allergies alimentaires.

Please note that our menu / inventory is subject to change quickly. 
Please notify us of any food allergies. 

Végétalien
Vegan

Niveau de piquant
Spicy Level

Sensible au gluten
Gluten Sensitive

Contient des arachides et/ou des traces d’arachides
Contains peanuts and/or traces of peanuts

BROCHETTES DE POULET KROEUNG | KROEUNG CHICKEN SKEWERS (2)  |  12
Curcuma, citronnelle, ail, sauce aux huîtres, feuille de lime makrut, sucre de palme 

Turmeric, lemongrass, garlic, oyster sauce, feuille de lime makrut, palm sugar 

BROCHETTES DE BŒUF À LA CITRONNELLE | LEMONGRASS BEEF SKEWERS (2)  |  14
Citronnelle, ail, galanga, sauce aux huîtres, sucre de palme

Lemongrass, garlic, galangal, oyster sauce, palm sugar

AILES DE POULET FARCIES | STUFFED CHICKEN WINGS (3)  |  15
Farcies avec saucisse de porc maison style Nord de la Thaïlande 

Stuffed with homemade Northern Thai style pork sausage

CÔTELETTES D’AGNEAUX | LAMB CHOPS (3)  |  33
Lait de coco, miel, sauce aux huîtres, sauce poisson, coriandre et menthe 

Coconut milk, honey, oyster sauce, fish sauce, coriander and mint 

POISSON AVEC SAUCE AMOK | FISH WITH AMOK SAUCE  |  23   
Morue panée, cari rouge, pâte de crevette, lait de coco, poivron rouge et ficelles de taro frites 

Fried Cod, red curry, shrimp paste, coconut milk, red bell pepper, fried taro strings 

STEAK AVEC TEUK PRAHOK  |  25    
Contre-filet servi avec sauce de Prahok (pâte de poisson fermentée), lime, aubergine Thaï, 

gingembre, galanga, culantro | Striploin served with prahok (fermented fish paste) dipping sauce, 
lime, Thai eggplant, ginger, galangal , culantro

LÉGUMES SAUTÉS | SAUTEED GREENS  |  14  
Légumes de saison, ail, piment oiseau, sauce aux huîtres maison

Seasonal greens, garlic, Thai chili, house oyster sauce 

CALMARS AU POIVRE DE KAMPOT | KAMPOT PEPPER SQUID  |  19
Poivre de Kampot, ail, sauce aux huîtres maison, tige d’ail 

Kampot pepper, garlic, house oyster sauce, garlic stem 

LOT CHHAA  |  19  
Nouilles sautées au bœuf, sauce soya, sauce aux huîtres, sauce poisson, fève germée, ciboulette d’ail, arachide

Stir fry noodles with beef, soya, oyster and fish sauce, bean sprout, garlic chive, peanut

LÉGUMES MARINÉS À MOM | MOM’S PICKLED VEGGIES  |  5,50 
RIZ COLLANT | STICKY RICE  |  3,50 
RIZ JASMIN | JASMIN RICE  |  3,50


