CUISINE CAMBODGIENNE

ALBEEL
MNUNKELS

NOTRE MENU MARIE LES SAVEURS COMPLEXES
DE LA CUISINE CAMBODGIENNE TRADITIONNELLE
A DES INGREDIENTS LOCAUX DE QUALITE.

Nous vous encourageons a partager nos plats pour
la meilleure expérience culinaire. Veuillez nous informer
de toute allergie ou restriction alimentaire.

SALADE DE PAPAYE e
Papaye frite et fraiche, carotte, haricot long, tomate

cerise, lime, sauce poisson, pate de crevette, arachide
OPTION VEGE DISPONIBLE

NHOAM D’AUBERGINE

OPTION VEGETALIEN DISPONIBLE

NHOAM DE CHAMPIGNON (>

poudre de riz rétie, échalote et poireau frit

Menthe, basilic Thai, culantro, poudre de riz rétie,
vinaigrette de sauce poisson, échalote et poireau frit

Pleurotes de Montréal, menthe, basilic Thai, culantro,

17

17

20

CLASSIQUES

POULETFRITEPICE ) D GE 16

Pate de crevette, sauce aux huftres,
feuille de lime makrut, ail

CEVICHE DE CREVETTES 18
AU WASABI & A\

Crevettes d’argentine, vinaigrette de
lime, sauce poisson et wasabi, boucles
d’échalotes, radis, échalote frite

ATTENTION : Ce plat est volontairement trés

intense en wasabi. Il peut étre trop fort pour
\ certains. Aucun remboursement.

OS A MOELLE 26
STYLE PHNOM PENH G &

Sauce Hoisin, ail frit, oignon

mariné, bouillon d’os, cha kway

MORUE FRITE 26
AVEC SAUCE AMOK (©) &

Cari rouge, pate de crevette, lait de coco,
poivron rouge et ficelles de taro frites

LEGUMES SAUTES () G &€ 15
Légumes de saison, ail,

piment oiseau, sauce aux huitres

OPTION VEGETALIEN DISPONIBLE

CALMARS AU POIVRE

DE KAMPOT G &

Poivre de Kampot, ail, oignon,
tige d’ail, sauce aux huftres

BROCHETTES DE POULET

KROEUNG G ¢ 13 ALACITRONNELLE G & 15
Curcuma, citronnelle, ail, sauce Citronnelle, ail, galanga,
aux hufitres, feuille de lime makrut sauce aux huitres

AILES FARCIES G § 18 TWAKO G 18

Ailes de la ferme Charlevoix Saucisses de boeuf fermentées
farcies avec saucisse de porc khmeéres, servies avec gingembre
fait maison de style du Nord mariné et chou

de la Thailande

POISSON DU MOMENT PM
A l'inspiration du chef

PRAHOK KTISS () & 20
Flanc de porc, cari, pate de crevette, lait de coco,

Prahok (pate de poisson fermentée), pois aubergine

rétis, servi avec crudités

LOCLAC G & 24
Ris de veau, sauce onctueuse aux huftres, cresson,
tomates, vinaigrette de lime et de poivre de Kampot

BROCHETTES D’AGNEAUX AU LAIT DE COCO G & 24
Agneau de la Gaspésie mariné au lait de coco, miel,
sauce aux huftres, sauce poisson, coriandre et menthe

BROCHETTES DE BGEUF

)

A-COTES CREME BRULEE DU MOMENT 12

DESSERT DU MOMENT PM

AMOM (>
RIZ COLLANT

RIZ JASMIN

LEGUMES MARINES 6,50

Contient @ Contient
des arachides fruit de mer
Niveau AT

@ de piquant @ Végeétalien

Contient Wasabi
G du gluten & extréme




ALBEEL
MUNKELS

CAMBODIAN CUISINE

OUR MENU BLENDS THE COMPLEX FLAVOURS
OF TRADITIONAL CAMBODIAN CUISINE WITH
QUALITY LOCAL INGREDIENTS.

We encourage sharing our dishes for the best dining
experience. Please notify us of any food allergies
or dietary restrictions.

PAPAYA SALAD 4
Fried and fresh papaya, carrot, long bean, cherry
tomato, lime, fish sauce, shrimp paste, peanut

VEGETARIAN OPTION AVAILABLE

EGGPLANT NHOAM

Mint, Thai basil, culantro, toasted rice powder,
fish sauce vinaigrette, fried shallot and leak
VEGAN OPTION AVAILABLE

17

MUSHROOM NHOAM (&
Oyster mushrooms from Montreal, mint, Thai basil,
culantro, toasted rice powder, fried shallot and leak

20

CLASSICS

(Wetiz

FISH OF THE MOMENT
Chef’s inspiration

PRAHOK KTISS (O &
Pork belly, curry, shrimp paste, coconut milk, Prahok
(fermented fish paste), served with fresh veggies

LOCLAC G & 24
Sweetbreads, oyster gravy, watercress, tomatoes,

lime and Kampot pepper vinaigrette

COCONUT MILK LAMB SKEWERS G &
Lamb from Gaspésie marinated in coconut milk,
honey, oyster sauce, fish sauce, coriander and mint

24

SPICY FRIED CHICKEN ) ® G § 16
Shrimp paste, oyster sauce,
makrut lime leaf, garlic

WASABI SHRIMP CEVICHE & /\
Argentina shrimps, lime, fish sauce
and wasabi dressing, spring onion curls,
radish, fried shallot

CAUTION: This dish is very wasabi-forward
and intentionally bold. May be too intense
for some. No refunds.

18

Wings from

KROEUNG CHICKEN
SKEWERS G & 13
Turmeric, lemongrass, garlic,
oyster sauce,

STUFFEDWINGS G § 18

stuffed with homemade
Northern Thai style pork sausage

LEMONGRASS BEEF
SKEWERS G § 15
Lemongrass, garlic,

makrut lime leaf galangal, oyster sauce

TWAKO G 18
Khmer fermented beef
sausages served with cabbage

and pickled ginger

Charlevoix farm

> PHNOM PENH STYLE 26
BONE MARROW G &
Hoisin sauce, fried onion, pickled
onion, bone broth, cha kway
FRIED COD 26

WITH AMOK SAUCE () §
Red curry, shrimp paste, coconut

SIDES

milk, red bell pepper, fried taro strings

STIR FRY VEGETABLES () G € 15 MOM’S PICKLED
Seasonal vegetables, garlic, VEGGIES (&
Thai chili, oyster sauce

VEGAN OPTION AVAILABLE STICKY RICE
KAMPOT PEPPER SQUID G & 24 JASMIN RICE

Kampot pepper, garlic, onion,
garlic stem, oyster sauce

CREME BRULEE OF THE MOMENT 12
DESSERT OF THE MOMENT MP
6.50
Contains @ Contains
peanuts seafood
3.50
@ Spicy level @ Vegan
3.50
Contains Strong
G & wasabi




