
TARTARE DE BOEUF 28
Caramel de sauce de poisson, lime, poudre de riz torréfié, 
poudre de piment, huile de basilic Thaï, herbes fraîches, 
tripes de bœuf frites

NATAING 20
Flanc de porc, cari, pâte de crevette, lait de coco, arachides, 
croustilles de crevettes assaisonnées au kroeung et à la lime

MOULES AU CARI 22
Moules de l’Î.-P.-É., kroeung, cari jaune, lait de coco, basilic Thaï, 
feuilles de lime kaffir

RIZ FRIT AUX PÉTONCLES 42
Pétoncles d’ Hokkaido, œufs de truite de la Gaspésie, œuf, 
soie de crevette, poivre de Kampot, coriandre, teuk trey Koh Kong

POULET FRIT ÉPICÉ 16
Pâte de crevette, sauce aux huîtres,
feuille de lime makrut, sésame

CEVICHE DE CREVETTES  19
AU WASABI
Crevettes d’Argentine, sauce poisson et 
wasabi, échalote frite, radis, croustilles 
de maïs

ATTENTION : Ce plat est volontairement très 
intense en wasabi. Il peut être trop fort pour 
certains. Aucun remboursement.

MORUE FRITE 29
AVEC SAUCE AMOK 
Cari rouge, pâte de crevette, lait de coco, 
poivron rouge et ficelles de taro frites

CALMARS AU POIVRE 28
DE KAMPOT
Poivre de Kampot, ail, oignon, 
tige d’ail, sauce aux huîtres

SALADES

BOK LAHONG  17
Salade de papaye fraiche et frite, carotte, haricot 
long, tomate cerise, vinaigrette de sauce poisson,
crevettes sechées et arachides
OPTION VÉGÉTARIEN DISPONIBLE 

NHOAM D’AUBERGINE  17
Aubergine, herbes fraîches, poudre de riz torréfié, 
vinaigrette de sauce poisson, huile de basilic Thaï, 
échalote et poireau frit
OPTION VÉGÉTALIEN DISPONIBLE 

NHOAM DE CHAMPIGNON 20
Pleurotes de Montréal, herbes fraîches, 
poudre de riz torréfié, échalote et poireau frit

CLASSIQUES 

NOTRE MENU MARIE LES SAVEURS 
COMPLEXES DE LA CUISINE CAMBODGIENNE 
À DES INGRÉDIENTS LOCAUX.

Nous encourageons tous des convives à partager
nos plats pour en profiter pleinement. Veuillez nous
informer de toute allergie ou restriction alimentaire.CUISINE CAMBODGIENNE

R IG L L A D E S

SACH MOAN ANG                    13
Brochettes de poulet marinées au Kroeung

SACH KO ANG                    15
Brochettes de boeuf marinées à la Citronnelle  

AILES FARCIES                    18
Farcies avec saucisse de porc fait maison

de style du Nord de la Thaïlande

CRÈME BRÛLÉE DU MOMENT 12

DESSERT DU MOMENT PM

Contient
des arachides

Niveau 
de piquant

Contient 
du gluten

Ds

Wasabi
extrême

Contient 
fruit de mer

Végétalien

SAISONNIERS

LÉGUMES SAUTÉS 10
OPTION VÉGANE DISPONIBLE SUR DEMANDE 

LÉGUMES MARINÉS   6,50
À MOM 

RIZ COLLANT  3,50

RIZ JASMIN 3,50

À-COTÉS



SPICY FRIED CHICKEN 16
Shrimp paste, oyster sauce, 
makrut lime leaf, sesame

WASABI SHRIMP CEVICHE 19
Argentinian shrimp, fish sauce and 
wasabi dressing, fried shallot, radish, 
tortilla chips

CAUTION: This dish is very wasabi-forward
and intentionally bold. May be too intense 
for some. No refunds.

FRIED COD  29
WITH AMOK SAUCE
Red curry, shrimp paste, coconut 
milk, red bell pepper, fried taro strings

KAMPOT PEPPER SQUID 28
Kampot pepper, garlic, onion, 
garlic stem, oyster sauce

SALADS

BOK LAHONG  17
fresh and fried papaya salad with carrot, long bean, 
cherry tomato, fish sauce dressing, dried shrimp 
and peanuts
VEGETARIAN OPTION AVAILABLE UPON REQUEST

EGGPLANT NHOAM  17
Eggplant, fresh herbs, roasted rice powder, fish 
sauce vinaigrette, Thai basil oil, fried shallot and leak
VEGAN OPTION AVAILABLE UPON REQUEST

MUSHROOM NHOAM 20
Oyster mushrooms from Montreal, fresh herbs, 
roasted rice powder, fried shallot and leak

CLASSICS 

OUR MENU BLENDS THE COMPLEX 
FLAVOURS OF CAMBODIAN CUISINE 
WITH LOCAL INGREDIENTS. 

We encourage everyone at the table to share our 
dishes for the best dining experience. Please notify 
us of any food allergies or dietary restrictions.CAMBODIAN CUISINE

On the
R IG L L

CRÈME BRÛLÉE OF THE MOMENT 12

DESSERT OF THE MOMENT MP

Contains 
peanuts

Spicy level

Contains 
gluten

Ds

Strong
wasabi

Contains 
seafood

Vegan

BEEF TARTARE 28
fish sauce caramel, lime, roasted rice powder, chili powder, 
Thai basil oil, fresh herbs, crispy beef tripe

NATAING 20
Pork belly, curry, shrimp paste, coconut milk, peanuts, 
shrimp chips with kroeung and lime seasoning

CURRIED MUSSELS 22
PEI mussels, kroeung, yellow curry, coconut milk, Thai basil, 
kaffir lime leaves

SCALLOP FRIED RICE 42
Hokkaido scallops, Gaspésie trout roe, egg, shrimp floss, 
Kampot pepper, coriander, teuk trey Koh Kong

SEASONAL

SACH MOAN ANG                    13
Kroeung-marinated chicken skewers

SACH KO ANG                    15
Lemongrass marinated beef skewers

AILES FARCIES                    18
Stuffed with homemade Northern

Thai style pork sausage

STIR FRY  10
VEGETABLES
VEGAN OPTION AVAILABLE UPON REQUEST

MOM’S PICKLED   6.50
VEGGIES 

STICKY RICE 3.50

JASMIN RICE 3.50

SIDES


